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Salate 
Grüner Salat       Fr.   6.50 

Kleiner grüner Salat      Fr.   5.— 

Gemischter Salat      Fr.   9.— 

Kleiner gemischter Salat     Fr.   7.50 

Blumenfeldsalat mit warmem Speck   Fr. 10.50 

 

 

Suppen 

Solothurner Wysüppli     Fr.   8.50 

Tomatencremesüppli mit Gin    Fr.   8.50 

Bouillon mit Flädli oder Ei    Fr.   7.50 

 

 

 

Kalte Vorspeisen 

Hauspastete garniert mit Selleriesalat  Fr. 13.50 

Geräuchertes  Forellenfilet mit Salatgarnitur Fr. 13.50 

Bündnerfleisch und Rohschinken garniert  Fr. 15.50 

 

 

 
 



Spezialitäten 
 
 
Frische Kalbsleberli in Butter mit Kräuter 
gebraten und mit Rösti serviert    Fr. 32.— 
„Es het, solangs het!!“  kleine Portion Fr. 24.50 
   
Geschnetzeltes Kalbfleisch „Zürcher Art“ 
an Champignonrahmsauce mit Rösti   Fr. 35.— 
 
Entrecôte „Blumenfeld“ 
zartes Entrecôte aufgeschnitten und im 
Pfännchen mit Kräutermousse überbacken, 
serviert mit Pommes Frites und Gemüse  Fr.  38.50 
 
Schweinesteak gebraten mit Peffersauce 
Gemüse und Butternudeln     Fr. 28.50 
 
Cordon-Bleu vom Schweinsnierstück 
mit Pommes Frites und Gemüse    Fr. 29.— 
 
 

 
Beliebtes & Währschaftes 
 
Rahmschnitzel vom Schwein mit Butternudeln  
und Früchtegarnitur      Fr. 25.50 
      kleine Portion Fr. 19.— 
   
Käseschnitte mit Speck und Spiegelei   Fr. 17.— 

Gärtnerrösti  
mit Gemüse, Schinken und Spiegelei   Fr. 18.50 
 
Hamburger „Blumenfeld“ 
mit Pommes Frites und Gemüse    Fr. 17.— 

 

 



Vegetarisches 

Reichhaltiger Gemüseteller mit Spiegelei  Fr. 21.— 
 
Champignonschnitte      Fr. 17.— 
 
Teigwaren an Tomatensauce mit Parmesan Fr. 16.— 
 
Curry-Früchte im Reisring    Fr. 17.50 
 
Käseschnitte mit Spiegelei     Fr. 15.50 
 
 

Vom Grill 
 
Rindsfilet         Fr. 44.— 
 
Entrecôte vom Rind      Fr. 37.— 
 
Kalbschnitzel       Fr. 35.— 
 
Schweinssteak       Fr. 27.— 
 
Pouletbrust       Fr. 24.— 
 
Die Grilladen servieren wir mit einer bunten Salatgarnitur, 
oder Pommes frites. 
Saucen nach Wahl: Kräuterbutter, Pfeffer- oder Chefsauce  

 
Fisch-Klassiker 
 
Eglifilets  „im Chörbli“  
gebacken im Bierteig, serviert mit  
Salzkartoffeln und Tartarsauce    Fr. 30.— 
      kleine Portion Fr. 23.— 
 
„Chnusperli“ 
Felchenfiletstreifen im Backteig  frittiert, serviert 
mit Tartarsauce und  Pommes frites    Fr. 25.50 
 


