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Restaurant

BLUMENFELD

Telefon 032 685 44 55

Das passende Menu zu lhrem Anlass

Liebe Gaste

Unser Team ist bestrebt, Ihnen eine vielfaltigevdaisl zu unterbreiten.

Die aufgeftihrten Gerichte
sind ab 10 Personermrhaltlich.

Fur kleinere Anlasse empfehlen wir lhnen unséréa Carte* Gerichte
oder unsere taglich frisch zubereiteten Menus.

Bitte vereinbaren Sie mit uns einen Termin,
damit wir Sie individuell und kompetent
beraten konnen.

Ilhr abendlicher Anlass
Um Ihnen abends gentgend Aufmerksamkeit widmendnmén,
haben wirfir Sie bis 23.30 Uhrgeotffnet.

Besten Dank fur lhr Interesse am Restaurant Blueténf
Wir freuen uns, Sie und lhre Gaste bedienen zwedurf
und heissen Sie herzlich willkommen.

lhr Blumenfeld-Team

Offnungszeiten:Di. bis So. von9.00 Uhr bis 22.30Uhr/ Mo. geschlossen




Aperitif

zum Aperitif reichen wir Ihnen auf Wunsch gernezgg Knabbereien wie
Erdnisse und Pommes Chips auf Kosten des Hauses.

Fiur Backwaren zum Aperitif haben wir die folgenden Preise:

Schinkengipfeli (ca. 32gr.) Stk Fr. 2.50

Viererlei Geback (3 Kichlein & 1 Schinkengipfeli)pers.  Fr. 6.50

Vorspeisen

Hauspastete
garniert mit Selleriesalat und Cumberlandsauce BEB.50

Blattsalat an rassigem Balsamico-Dressing
mit Rauchlachsstreifen Fr. 14.50

Gerauchertes Forellenfilet
auf Salatgarnitur mit Meerrettichschaum Fr. 03.5



Salate

Gemischter Salat

Kleiner gemischter Salat

Griuner Salat

Kleiner griiner Salat

Blumenfeldsalat mit gerdsteten Speckwdirfel

Suppen

Bouillon mit Fladli oder Ei

Cremesuppen nach Saison

Solothurner Wysuppli

Tomatencremesuppli mit Gin

Fr. 9.00
Fr. 7.50
Fr. 6.50
Fr. 5.00
Fr. .5Q0
Fr. 7.50
Fr. 8.50
Fr. 8.50
Fr. 8.50



Hauptspeisen

2 Teller- 1 Teller-
Service rdee
kleinere Portion

Vom Schwein

Schweinsfilet Mignons an Steinpilzrahmsauce Fr. 39.00 34.00

Vom Kalb

Kalbspiccata mit Schinken und Champignons Fr.37.0 32.00

Kalbssteak an Morchelsauce (nur lefsdrvice) Fr. 46.00
Vom Rind

Entrecote an Sauce Béarnaise (nur 1 Tellerservice) Fr. 38.50

Rindsfilet Medaillons an Sauce Ihrer Wahl Fr.006 41.00

wie Pommery-Senfrahmsauce, Sauce Béarnaise
oder Steinpilzrahmsauce

Vom Lamm

Lammruckenfilet auf Gemuisebeet Fr. 38.00 33.00

Lammkoteletten mit Krauterkruste Fr.35.00 30.00



Spezialitaten

LES TROIS FILETS ,BLUMENFELD"
Schweins-, Kalbs- und Rindsfilet-Medaillons mit Saoe Béarnaise,
Morchel- und Rotweinsauce Fr. 47.00

Dieses Gericht servieren wir lhnen in 2 Gangen.

Als ersten Gang erhalten Sie das Kalbs-MedailloMarchelsauce und das Rindsfilet-
Medaillon an Sauce Béarnaise mit einer Gemusegarnitd Ihrer Beilage nach Wahl.

Beim zweiten Gang servieren wir Ihnen das Schwigts¥liedaillon an Rotweinsauce,
auch wieder mit einer Gemisegarnitur und lhrerdgglnach Wahl.

2 Teller- 1 Teller-
Service Service
kleinere Portion

Kalbsschulterbraten vom Ofen

mit Rosmarin Jus Fr. 37.00 32.00

Solothurner ,Suure Mocke*

Kartoffelstock Fr. 35.00 30.00
Beilagen

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen eine frigalbereitete
Gemiusegarnitur, sowie eine Beilage nach Wahl:

Kartoffelkroketten Pommes frites
Bratkartoffeln Kartoffelgratin (ab 10 Ber
Butternudeln Spaghetti

Risotto (ab 10 Pers.) Trockenreis

Auch unsere A la Carte" Gerichte aus der Speisekae
bieten wir fur Ilhren Anlass an.




Desserts

Frischer Fruchtsalat mit Rahm Fr. 9.50
Karamelkdpfli mit Rahm Fr. 8.00
Gebrannte Creme mit Rum Fr. 9.50
Schokoladen-Mousse Fr. 10.00
Vacherin Glacé (diverse Aromen nach Wahl) Fr. 9.50
Zitronenguarkcreme Fr. 9.50

Dessert A la Carte bieten wir bis maximal 19Personen an



